
アン
レミ
ュー

駅南
店
限定

アン
レミ
ュー

駅南
店
限定

¥432 (税込)
(税抜)¥400

アン
レミ

ュー

駅南
店
限定

¥486 (税込)
(税抜)¥450

アンレミュー 駅南店限定 メールネージュ

世界各国のチョコレートの中から特に気に入ったチョコレートを使った６種類のジ
ェラートです。

ショコラショー

シングル ¥410 (税込)
(税抜)¥380

ダブル ¥648 (税込)
(税抜)¥600

挽きたてコーヒーを生クリームのお風呂に入ったチョコのくまさんに加えて飲む可
愛らしいドリンクです。

カフェショコラ

シェフがこだわってブレンドしたショコラで仕上げたホットチョコです。
口にのこる余韻をお楽しみ下さい。

あったかショコラ

66％ビターチョコレートを使用してほろ
苦く、濃厚に仕上げたガトーショコラです。
ゆっくり時間をかけてお楽しみ下さい。

大人のクラシックショコラ

特定原材料

甘酸っぱいいちごのムースに濃厚なショコ
ラムースと組み合わせ、食感の良いクラン
チと合わせました。

ショコラルージュ

特定原材料

¥518 (税込) (税抜)¥480

なめらかな口溶けの、濃厚なチョコレート
ブリュレです。

チョコレートのブリュレ

特定原材料

¥410 (税込) (税抜)¥380

乳 卵 大豆

乳 卵 小麦 大豆

アン
レミ
ュー

限
定

アン
レミ
ュー

限
定

チョコ好きの、チョコ好きによる、チョコ
好きのためのロールケーキです。１～２名
様向けの食べやすいサイズに仕上げました。

ルーロ・ショコラ（カット）

特定原材料

¥464 (税込) (税抜)¥430

チョコ好きの、チョコ好きによる、チョコ
好きのためのロールケーキです。

ルーロ・ショコラ

特定原材料

¥1,404 (税込) (税抜)¥1,300

アン
レミ
ュー

限
定

アン
レミ
ュー

限
定

アン
レミ
ュー

限
定

¥486 (税込) (税抜)¥450

口溶けの良い、キャラメルクリームとガナッ
シュ、コーヒーシロップを染み込ませた生地
で層を作った、とても味わい深いケーキです。

キャラメルオペラ

特定原材料

アン
レミ
ュー

限
定

¥518 (税込) (税抜)¥480

香ばしいヘーゼルナッツに甘酸っぱいフラ
ンボワーズのソースと合わせました。ヘー
ゼルナッツの食感をお楽しみ下さい。

ヘーゼルナッツショコラ

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

¥540 (税込) (税抜)¥500

乳 卵 大豆 くるみ 乳 卵 大豆 くるみ

ベルギー産スイートチョコとバターをたっ
ぷり使い、しっとりと焼き上げました。

ガトーショコラ（ラウンド）

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

ホワイトチョコのムースをフランボワーズ
のグラサージュで甘酸っぱく仕上げまし
た。

フレーズ・オ・ブラン

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

ベルギー産スイートチョコとバターをたっ
ぷり使い、しっとりと焼き上げました。

ガトーショコラ

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥518 (税込) (税抜)¥480

ホワイトチョコのムースに刻んだヘーゼル
ナッツとアクセントにオレンジピールを加
えキャラメルで仕上げました。

キャラメル・ホワイト

特定原材料

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥486 (税込) (税抜)¥450

アーモンドプードルのスポンジ生地を５層
にし、間はピスタチオの生クリームをサン
ドしすっきりとした味にしました。

ピスタチオのオペラ

特定原材料

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥496 (税込) (税抜)¥460

ショコラスポンジ生地とチョコ生あんク
リームを重ね合わせ、チョコクレープ生地
で包みました。

リ・ブラン・オ・ショコラ

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥518 (税込) (税抜)¥480

プレーンバウムを底にしてミルクチョコク
リームとデコポンを中に入れ、さっぱりと
した味に仕上げました。

デコポンバームトルテ

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥496 (税込) (税抜)¥460

¥486 (税込) (税抜)¥450

ベルギー産チョコを使ったムースにラズベ
リーソースのアクセントを加え、苺ジャム
を使った生クリームで仕上げました。

ショコラ・ベリー

特定原材料

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥486 (税込) (税抜)¥450

甘酸っぱいグリオットチェリーを入れたホ
ワイトチョコムースを、バレンタイン仕様
にハートに仕上げました。

グリオット・ショコラ

特定原材料

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥496 (税込) (税抜)¥460

ショコラのスフレ生地にチョコ生クリー
ム、ナッツ、たっぷりロールにしました。

ショコラスフレロール

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥518 (税込) (税抜)¥480

ミニプレーンバウムにアーモンドプラリネ
入りのチョコをかけ、オレンジピール、ピ
スタチオ、アーモンドで飾りました。

バウム・クライン

特定原材料

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥410 (税込) (税抜)¥380

キャラメルとコーヒーの２層のムースで甘
さひかえめにし、コンポートした洋梨で仕
上げました。

ポワールキャラメル

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥496 (税込) (税抜)¥460

小さなバウムクーヘンに苺風味のチョコ
レートをかけ、クランベリー、ドライスト
ロベリー、ピスタチオで仕上げました。

バウム・ブルーメ

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥410 (税込) (税抜)¥380

乳 大豆特定原材料

乳 大豆特定原材料

乳特定原材料

乳 卵 小麦 大豆 アーモンド

アン
レミ
ュー

限
定

バレ
ンタ
イン

ギフ
ト

アンレミュー人気の焼きドーナツをバレンタイン仕様に仕上げました。

Happyドーナツ  （３個入り）

¥680 (税込)
(税抜)¥630

乳 卵 小麦 大豆特定原材料

Valentine’s Day Collection 2022

乳 卵 小麦 大豆 ゼラチン

オレンジ乳 卵 小麦 大豆ゼラチン

乳 卵 小麦 大豆 ゼラチン乳 卵 小麦 大豆 ゼラチン

アーモンド乳 卵 小麦 大豆

¥2,008 (税込) (税抜)¥1,860

駅南店限定

Patisserie

Un Lemieux

Patisserie

Mer Neige

Patisserie

Un Lemieux

オレンジ アーモンド乳 卵 小麦 大豆

Hap
py Valentine’s Day

l

l

Va

le
nti

ne 
Colle

ction

l

l

Hap
py Valentine’s Day

l

l

その他にも各種

バレンタインギフト

取りそろえております。

2.14



Anniversary
～思い出に残る素敵な記念日に～

Gift Collection
～こだわりのバウムクーヘンと新潟米粉スイーツのご紹介～

アンレミュー メールネージュ

濃厚な抹茶とホワイトチョコを合わせたガ
トーショコラにガナッシュカフェを入れて
焼き上げました。抹茶とチョコレートと
コーヒーのフュージョンをお楽しみ下さい.

抹茶カフェショコラ

特定原材料

¥626 (税込) (税抜)¥580

乳 卵 小麦 大豆

アン
レミ
ュー

限
定

風味豊かなピスタチオをたっぷり使い、甘
酸っぱい木苺のガナッシュと合わせまし
た。

ピスタチオと木苺のオペラ

特定原材料

¥561 (税込) (税抜)¥520

アールグレイを使ったバタークリームをバ
ニラのムースに閉じ込めました。ザクザク
チョコで食感も楽しめます。

ホワイトミルクティー

特定原材料

¥594 (税込) (税抜)¥550

アーモンド乳 卵 小麦 りんご

アン
レミ
ュー

限
定

アン
レミ
ュー

限
定

しっとりとした生地に、さっぱりとした洋
なしを合わせ、華やかに仕上げました。バ
レンタインのお返しにもオススメな、かわ
いらしいロールケーキです。

ルーロ・ブラン（カット）

特定原材料

¥464 (税込) (税抜)¥430

しっとりとした生地に、さっぱりとした洋
なしを合わせ、華やかに仕上げました。バ
レンタインのお返しにもオススメな、かわ
いらしいロールケーキです。

ルーロ・ブラン

特定原材料

¥1,512 (税込) (税抜)¥1,400

アン
レミ

ュー

限

定

アン
レミ

ュー

限

定

甘酸っぱいいちごのムースに、濃厚なピス
タチオとフランボワーズを中に入れまし
た。

ショコラブラン

特定原材料

¥518 (税込) (税抜)¥480

アン
レミ
ュー

限
定

乳 卵 小麦 大豆 アーモンド乳 卵 小麦 大豆 ゼラチン

乳 卵 大豆 くるみ 乳 卵 大豆 くるみ

自家製苺ジャム入りの生クリームとルビー
チョコのガナッシュを使ったクリームを使
い、アクセントにオレンジピールを加えま
した。

ルビーチョコ・モンブラン

特定原材料

チョコレートスポンジを台にし、ブロンド
チョコの生クリーム、ヘーゼルナッツ、マ
カダミアナッツを上に絞り、ブロンドチョ
コ生でかざりました。

ブロンドチョコモンブラン

特定原材料

¥561 (税込) (税抜)¥520

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

しっとりとしたスポンジと自家製苺ジャ
ム、苺クリームを、手焼きにしたクレープ
で包み、レモンピールをアクセントに加え
ました。

苺のクレープ包み

特定原材料

¥486 (税込) (税抜)¥450

プレーンのバウムを６分割にしてホワイト
チョコ、ミルクチョコ、スイートチョコの
三種類のチョコをかけました。

三種のチョコレートバウム

特定原材料

¥2,268 (税込) (税抜)¥2,100

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

¥540 (税込) (税抜)¥500

抹茶スポンジを台にして、抹茶クリーム、
大納言を上に絞り、ベトナムコーヒーを
使った生クリームで仕上げました。

抹茶カフェモンブラン

特定原材料

乳 卵 小麦 大豆

乳 卵 小麦 大豆乳 卵 小麦 大豆

乳 卵 小麦 大豆

¥540 (税込) (税抜)¥500

メー
ルネ
ージ

ュ

限
定

White Day Collection 2022

オレンジ乳 卵 小麦 大豆

Patisserie Un Lemieux

Patisserie Mer Neige

3.14

 White Day
Happy
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